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MENU DI CAPODANNO 2025/2026 A BUFFET

FESTA DI GALA DI CAPODANNO
NELLA SALA GRANDE DELL’HOTEL
THERMANA PARK LASKO

con musica dal vivo e programma show

Cocktail di Capodanno nel foyer della Sala Grande alle ore 19:30

BUFFET FREDDO-CALDO
Prosciutto del Carso con fichi e melone, salumi, praline di formaggio, focaccia
Prosciutto di Praga tagliato a mano sul momento con rafano di mele, uova
Carpaccio di tonno con sesamo con cetriolo fresco piccante
Tartare di manzo con spuma al tartufo
Spiedini di gamberi
Verdure fermentate, tofu con sesamo, salsa tamari
Sushi “sloveno” con tuberi
Selezione di formaggi e noci, marmellate fatte in casa
Fusi con pancetta fresca, funghi porcini € panna cotta
Risotto al tartufo, vongole e scampi, spinaci fresche, formaggio affumicato
Gnocchi con ragu di coniglio, finocchio e ceci
Stinco di manzo allo scalogno stufato nel vino della casa, cipolla fritta e rosmarino, gnocchetti di grano
saraceno
Involtini di tacchino con pomodori secchi e olive nere, erbe aromatiche, pomodori confit, pinoli, olio di
pino
Maialino arrosto con miele e chiodi di garofano, cotenne di maiale fritte, mele fritte
Filetti di pesce di mare su buzara gratinata di capesante, cozze e fave

Strudel e broccolo scottato

Frittelle salate e cavoletti di Bruxelles al burro

Torta di patate al forno, rapa acida in tempura

Carote rosse e gialle spadellate in sciroppo d'acero, finocchio e mais
Insalate di stagione
BUFFET DOLCE
Delizie dolci alla frutta

Spumante di mezzanotte

*H¥

Selezione di formaggi

*H¥

“Sarme" di Capodanno
Zuppa vegetariana (ceci, lenticchie, verdure a tubero, curry, curcuma)



